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TABLON VIRTUAL IFEF - FORMACION

CURSO OPERACIONES BA4SICAS DE COCINA (300 HORAS, NIVEL 1)
DATOS DE LA OFERTA

Familia: Hosteleria y Turismo
Tipo curso: F.P.E.
Colectivo: Desempleados
Método: Presencial
Titulacién: Sin determinar
Coste: Gratuito

Requisitos: * DIRIGIDO A: Personas desempleadas.

* MODULOS DEL CURSO:

A) MF0255_1: APROVISIONAMIENTO, PREELABORACION Y CONSERVACION CULINARIOS:
1- Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion.

2-Aprovisioamiento de materias primas en cocina.

3- Preelaboracién y conservacion culinarias.

B) MF0256_1: ELABORACION CULINARIA BASICA:

1- Aplicacién de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion.

2- Realizacion de elaboraciones basicas y elementales de cocina y asistir en la elaboracion culinaria.
3- Elaboracion de platos combinada.

* SE OBTIENE: Certificado Profesional Nivel 1 cursando médulo 1y 2.

Impartido por: MAUDE STUDIO - JEREZ

Organizado por: MAUDE Studio Jerez - Junta de Andalucia - SEPE
Provincia: Céadiz

Lugar: Jerez

Fecha de inicio: 01/2025

Duracién: 300 Horas (Médulo 1: 120 Horas / Médulo 2: 180 Horas)
Horario: De 9:00 a 14:00 Horas

Practicas: No

Compromiso de contratacion: No
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Plazas: Hasta cubrir plazas
Plazo: Del 04/10/2024 al 31/12/2024

Recogida de solicitudes: INSCRIPCION: Interesados/as contactar en:
- CORREQO: jerez@maudestudio.com
- TLF: 695 072 921

Fuente: MAUDE Studio Jerez

Fecha de publicacion: 08/10/2024
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